Ej » / 7 { 5 erwarb Josef Geirhofer, mein Vater den

> - 0 AL Gasthof von unserer “Leni Tante”
————3

/ 7 7 / Ubernahm ich Christian Geirhofer

unseren Gasthof

/ 7 7 5 entstand durch meinen ersten Umbau
die Muhlviertler Stube

Z ﬂ ﬂ Z nach dem Hochwasser wurde das
G’wolb errichtet und der Festsaal
modernisiert

Z i / 5 Neubau der Kiiche und Modernisierung

unserer Hotelzimmer

Z ﬂ / 5 das Jubildumsjahr - 50 Jahre Gasthof

Geirhofer

Eroffnung des Hotels
ehemaliges Kaufhaus Langthaler



VORSPEISEN
FUR DEN KLEINEN HUNGER

HERBSTLICHE TAPAS 13.50

RURBIS-CORDON-BLEU
EIERSCHWAMMERL-CROSTINI
RARAMELLISIERTER ZIEGENKRASE MIT APFEL-CHUTNEY

UNSERE TAPAS KONNEN SIE AUCH GERNE
EINZELN BESTELLEN. A 4.50€

ROSTI MIT RAUCHERLACHS 12.80
KRAUTERTOPFEN | VOGERLSALAT | TOMATE

GWOLB BIER

SUPPEN

KURBISCREMESUPPE

00’53:-54.;8 RURBISKERNE & RERNOL
Sk KRAFTIGE RINDSUPPE
MIT FRITTATEN 4.50
MIT FLEISCHSTRUDEL 5.20
VEGETARISCH & VEGAN
FLAMMKUCHEN 11.50
ZWIEBEL | FEIGEN | WALNUSSE | KURBIS |
VEGANER FRISCHRASE | RUCOLA
KURBISRAVIOLI IN RAHMSAUCE 13.80

RURBISJULIENNE | RERNOL | KURBISKERNE | BLATTSALAT

PILZRISOTTO 12.80
GEBRATENE PILZE | BROMBEERCHUTNEY

PR ertter th4




HAUPTSPEISEN

WELSFILET 21.80
SELLERIECREME | ERBSENSCHOTTEN | SCHMORRURBIS

BEIRIED VOM GRAIN FEED BEEF 250 GRAMM 29.80
KARTOFFELSOUFFLEE | BUNDELFISOLEN | PFEFFERSAUCE
HENDLBRUSTCHEN 19.50
PILZRISOTTO | BROMBEERCHUTNEY

DUETT VOM REH 28.80
SERVIETTENRKNODEL | SAUTIERTE PILZE

ROSA SCHWEINEFILET AN EIERSCHWAMMERLSAUCE 23.80

RRORETTEN | GEMUSE

SCHNITZEL WIENER ART

VOM SCHWEIN 16.80
VON DER PUTE 18.10

RARTOFFEL | SALAT

UNSERE KLASSIKER

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT 13.80
BLATTSALAT | KERNOL

SCHLANKSCHLEMMERTOAST 13.80
PUTENFLEISCH | TOAST | SALAT
GEROSTETE PUTENSTREIFEN 13.80
Dor Kulti Wirt us dom  SALATBEET | APFELSTUCKE
unterem Muhlviertel
INNVIERTLER KNODELREIN 12.80

6 STUCK GRAMMELRNODEL
SPECRRKRUSTEL | RIESLINGRRAUT

PR ertter th4



KINDERECKE

KLEINE FRITTATENSUPPE 3.80
KINDER SCHNITZEL MIT POMMES 9.20
HUHNER NUGGETS MIT POMMES 9.50
KIDS-CUP 4.20
DESSERT
MOHNNUDELN 8.80
ZWETSCHRKENROSTER
VANILLETOPFEN 7.20
BIRNENRAGOUT
PALATSCHINKE NACH WAHL
MARILLENPALATSCHINKE 4.20
EISPALATSCHINRKE 5.80
— AMA — P E |
GENUSS a @="HN £
REGION Genussland 5
GASTRONOMIE Oberosterreich
LIEBER GAST!

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE
ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN
RONNEN, ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE BEI UNSEREN
SERVICEMITARBEITERN.

PR ertter th4



LI %EN

Saisongemuse & Erdapfel
Gemiusehof Derntl aus Naarn im Machland

Premium Schweinefleisch von regionalen Fleischmeistern

Schweinskarree vom Kirnbauernhof
Familie Diwold aus Ried in der Riedmark

Milch & Milchprodukte aus Osterreich

Sullwasserfische der Familie Schoffl
Gusentalfischzucht

Freilandeier der Familie Gumplmayr
Ried in der Riedmark

Rindfleisch in Premiumrind-Qualitat

Wild von der Jagdgesellschaft Schwertberg

MW/%W%/?WW/@%W

PR ertter th4
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