
Familiengeschichte
1965 erwarb Josef Geirhofer, mein Vater den

Gasthof von unserer “Leni Tante”

1991 übernahm ich Christian Geirhofer
unseren Gasthof

1995 entstand durch meinen ersten Umbau
die Mühlviertler Stube

2002 nach dem Hochwasser wurde das
G’wölb errichtet und der Festsaal

modernisiert

2013 Neubau der Küche und Modernisierung
unserer Hotelzimmer

2015 das Jubiläumsjahr - 50 Jahre Gasthof
Geirhofer

2019 Eröffnung des Hotels
ehemaliges Kaufhaus Langthaler
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V o r s p e i s e n
W I L D F R Ü H L I N G S R O L L E

Asiasalat

S u pp e n
W I L D E I N M A C H S U P P E

V e g e t a r i s c h  /  V e g a n
S P I N A T K N Ö D E L

braune Butter | Bergkäse

S E L L E R I E - M A R O N I - S U P P E
Preiselbeere | Stroh

K R Ä F T I G E  R I N D S U P P E
Frittaten

Bröselknödel | Wildfleisch | Gemüse

10.80

H A U S G E M A C H T E R  R Ö S T I
Räucherlachs | Kräuterdip

11.60

6.20

5.80

4.30

11.20

G E B A C K E N E  A U S T E R N P I L Z E
herbstlicher Salat | Dip

13.80

N U D E L T O P F
Sojarahmsauce | Spinat | getrocknete Tomaten

10.40
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H a u p t s p e i s e n
L A C H S F O R E L L E N F I L E T
Tagliatelle | Spinat | getrocknete Tomaten

23.40

K A R R E E  V O M  W A N D E R S C H W E I N
Grammelrisotto | Röstzwiebel | Jus

18.80

G E F Ü L L T E S  H E N D L B R Ü S T C H E N
Kartoffelpüree | herbstliches Gemüse

17.60

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T
Kartoffel | Preiselbeere | Salat

vom Schwein 16.20   von der Pute 17.50

W i l d g e r i c h t e
K L A S S I S C H E R  B R A T E N  V O M  R E H

Kartoffel-Maronistrudel | Nusscrumble | Apfelrotkraut

22.80

B R A T E N  V O M  H I R S C H K A L B
Serviettenknödel | Apfelrotkraut | Rotweinbirne

21.80

D U E T T  V O M  W I L D
Rosa gebratener Hirschrücken | Reh-Schnitzerl

28.80

B A R B E R I E  E N T E N B R U S T
Rahmwirsing | Schupfnudeln

22.80

Selleriecreme | Kohlsprossen | Pilze

W I L D R A G O U T
Reh- & Hirschragout

20.20

Spätzle | Karotten | Sellerie | Champignons | Speck
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K i n d e r e c k e
K L E I N E  F R I T T A T E N S U P P E

3.80

D I N O - S C H N I T Z E R L
Pommes

9.20

B A M B I - T E L L E R
Knödel | Kroketten | Birne | Wildsauce

8.50

K I D S - C U P
3.50

Müh l v i e r t l e r  H o f  K l a s s i k e r
S T E I R I S C H E R  B A C K H E N D L S A L A T

Blattsalat | Kernöl

13.80

S C H L A N K S C H L E M M E R T O A S T
Putenfleisch | Toast | Salat

13.80

G E R Ö S T E T E  P U T E N S T R E I F E N
Salatbeet | Apfelstücke | Pinienkerne

13.80

I N N V I E R T L E R  K N Ö D E L R E I N
6 Stück Grammelknödel

Speckkrustel | Rieslingkraut
12.80

Lieber Gast!
Informationen über Zutaten in unseren Speisen die 

Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.
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L i e f e r a n t e n
S A I S O N G E M Ü S E  &  E R D Ä P F E L

G E M Ü S E H O F  D E R N T L  A U S  N A A R N  I M  M A C H L A N D

P R E M I U M  S C H W E I N E F L E I S C H  V O N  
R E G I O N A L E N  F L E I S C H M E I S T E R N

S C H W E I N S K A R R E E  V O M  K I R N B A U E R N H O F
F A M I L I E  D I W O L D  A U S  R I E D  I N  D E R  R I E D M A R K

M I L C H -  &  M I L C H P R O D U K T E  A U S  Ö S T E R R E I C H  
I N  A M A - Q U A L I T Ä T

S Ü S S W A S S E R F I S C H E  D E R  F A M I L I E  S C H Ö F F L
G U S E N T A L F I S C H Z U C H T

F R E I L A N D E I E R  D E R  F A M I L I E  G U M P L M A Y R
R I E D  I N  D E R  R I E D M A R K

R I N D F L E I S C H  I N  A M A - P R E M I U M R I N D - Q U A L I T Ä T

W I L D F L E I S C H  V O N  D E R
J A G D G E S E L L S C H A F T  S C H W E R T B E R G

Un s e r  M o t t o
W O H L F Ü H L E N

E N T S P A N N E N

F R E U N D  S E I N

F E S T E  F E I E R N
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