Herzleeh Wellkommen

Wirz' Haus lautet unser Motto

Wir freuen uns Sie in unserem Haus
Willkommen zu heif3en.

Wohlfvihlen — enfspannen —Freund secn — Feste fecern



1965

1991

1995

2002

2015

2015

2019

erwarb Josef Geirhofer, mein Vater den Gasthof

von unserer ,Leni Tante"

stranarer’ SARTRARD

Ubernahm ich Christian Geirhofer unseren Gasthof

entstand durch meinen ersten Umbau die

JMuhlviertler Stuben”

nach dem Hochwasser wurde das G'walb errichtet

und der Festsaal modernisiert

Neubau der Kuche und Umbau unserer

Hotelzimmer

unser Jubilaumsjahr - 50 Jahre Gasthof Geirhofer

Eroffnung unseres Hotels

ehemaliges Kaufhaus Langthaler

Genieflen Sie nette Stunden in unserem Haus.

Fam. Geirhofer & unser Team




Vorspewsen

Tatar vom Raucherlachs

12.80

Marinierter Spargelsalat

9.80

Suppen

Spargelcremesuppe
5.20

Kraftige Rindsuppe

3.90

Kraftige Rindsuppe

4.80

Vegetarische Ecke & Spargel

Spargel Hollandaise

14.50

Spargelravioli

12.80

Tagliatelle mit Tomatenpesto

9.80

MUHLVIERTLER
HOF

Familie Geirhofer, Schwertberg




Hawphfpecsen

Lachsforellenfilet

22.20
Unsere Fische beziehen wir von der Fischzucht der Familie Schéffl aus dem Gusental

Altwiener Zwiebelrostbraten
19.20

Karree vom Wanderschwein

17.20
Das Wanderschwein beziehen wir vom Kirnbauernhof
der Familie Diwold aus Ried in der Riedmark

Hendlbrustchen

16.80

Rosa Schweinsfilet im Tramezzinimantel
18.50

Dazu empfehlen wir ein 1/8l Sauvignon Blanc vom Bioweingut Pratsch
4.50

Frihlings-Cordon-Bleu

17.20

Wiener Schnitzel

vom Schwein 14,20
von der Pute 15,20
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Kcds

Kleine Frittatensuppe
3.50

Dino-Schnitzerl mit Pommes
8.50

Knusper-Huhner-Nuggets mit Kartoffelchips
8.80

Kids-Cup
3.50

Dessert

Tiramisu mit Erdbeeren
7.20

Schokobrownie

7.50

Palatschinke nach Wahl
1 Stuck Marillenpalatschinke 4.20
1 Stick Eispalatschinke 5.80
1 Stuck Nutellapalatschinke 4.20

Zu unseren Nachspeisen empfehlen wir
unseren Bio Fairtrade TikTak Kaffee.
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Ungere regionalen [ ceferanten

Saisongemuse & Erdapfel
Gemiusehof Derntl aus Naarn im Machland

Premium Schweinefleisch von regionalen Fleischmeistern

Schweinskarree vom Kirnbauernhof
Familie Diwold aus Ried in der Riedmark

Milch & Milchprodukte aus Osterreich

SuBwasserfische der Familie Schéffl
Gusentalfischzucht

Freilandeier der Familie Gumplmayr
Ried in der Riedmark

Rindfleisch in Premiumrind-Qualitat

AMA

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

AMA-Gastrosiegel 100 480

Nette Stunden bei einem 4 gangigem Menu
und dem dazu passenden Wein

in stimmungsvoller Atmosphare

im G'wolb geniellen.

Fur 2 Personen € 76,00

Auch als Gutschein erhaltlich
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