
www.gasthof-geirhofer.at 

Vorspeise 

 

Beef Tatar   12,80 
Premium Rind | Butter | Rucola 

auf Wunsch auch gerne mit Wachtelei 

 

Gebackene Austernpilze 8,80 

Feldsalat | Zitronen-Joghurtdip 

 

Zur Vorspeise empfehlen wir Ihnen ein Glas Frühroter Veltliner 2023 

Weingut Kolkmann aus Fels am Wagram € 3,50 

 

 

Suppen 
 

Topinambursuppe    4,80 

mit Malzbier & Chips   

Kräftige Rindsuppe mit Frittaten  3,80 

Fleischstrudelsuppe  4,50 
Gemüsejulienne 

 

Vegetarische Ecke 
 

Karotten-Ingwer Risotto 11,80 

 

---------------- 

 

Steinpilzravioli  12,20 

 Kräuterrahm | Kresse 
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Hauptspeisen 
 

Lachsforellenfilet  20,50 

Karotten- Ingwer Risotto 

 

Die Fische beziehen wir von Armin Schöffl aus der Gusental Fischzucht 

 

Rostbraten von der Beiried „Mühlviertler Hof Art“ 26,50 

Zwiebelpüree | Kartoffelstampf 

 

---------------- 

 

Gefülltes Hendlbrüstchen   16,80 
Kartoffelpüree | Röschengemüse 

 

---------------- 

 

Schweinsfilet im Speckmantel 18,80 
Polentaschnitte | Gemüse | Pfeffercognacsauce 

 

---------------- 

 

Hirschkalbsbraten  19,80 
Serviettenknödel | Apfelrotkraut 

Unsere Empfehlung, ein  Glas Heideboden Cuvee vom Weingut Nittnaus aus Gols   

1/8 l € 4,50 

 

---------------- 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein 13,80 

Reis | Kartoffel | Salat von der Pute 15,20 
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Für unsere kleinen Gäste 
 

Kleine Frittatensuppe  3,20 

---------------- 

Dino Schnitzerl mit Pommes Frites 8,50 

Kleines Schweinsfilet im Speckmantel  10,50 

mit Kartoffelpüree  

---------------- 

Kids-Cup   3,50 

 

 

 

Dessert 
 

2erlei Schokomousse 7,80 

Mandarinenröster 

---------------- 

 

Parfait von der Tonkabohne  7,80 

mit Beerenragout 

---------------- 

 

1 Stück Palatschinke nach Wahl 

mit Nussfülle   5,50  

mit Marillenmarmelade     3,80  

mit Vanilleeis      5,50 

 
 
 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage 

bei unseren Servicemitarbeitern. 
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Unsere regionalen Lieferanten im Mühlviertler Hof 

Wir beziehen vorwiegend Produkte von regionalen Lieferanten 

für die Zubereitung unserer Gerichte. 

 

Saisongemüse & Erdäpfel vom Gemüsehof Derntl aus Naarn 

Premium Schweinefleisch von regionalen Fleischmeistern 

Milch & Milchprodukte aus Österreich 

Süßwasserfische Fam. Schöffl Gusentalfischzucht 

Freilandeier der Fam. Gumplmayr - Ried in der Riedmark 

Rindfleisch in Premiumrind - Qualität 

von Fleischmeistern aus der Region 

Wild von der Jagdgesellschaft Schwertberg 

und aus Österreichischer Jagd 

Für die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler 

Rohstoffe wurden wir mit dem AMA Gütesiegel ausgezeichnet. 

 

 

Sie sind auf der Suche nach einem 

kulinarischem Geschenk? 

Ein nett verpackter Gutschein  

für das Dinner for Two 

lässt Genussherzen höherschlagen! 

  

Für 2 Personen € 76,00 

 

Abholung im Lokal oder per Mail 

 

 

   
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


