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VORSPEISEN 
 

Schweinsbackerlsulz 7,80 
Käferbohnensalat 

 

Räucherforelle & Mousse 8,80 
Apfelcremefraiche 

 

 

SUPPEN 
 
Wiener Suppentopf 4,80 
 

Kräftige Rindsuppe 

mit Frittaten 3,60 

oder Leberknödel 4,20 
 

Mostschaumsuppe 4,80 
 

 

VEGETARISCH 
 
Käsespätzle 10,20 
Röstzwiebel | Blattsalat 

 

Strozzapreti 9,20 
Spinat | Schmortomaten | Rahmsauce 
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HAUPTSPEISEN 
 
Saiblingsfilet aus dem Gusental 19,20 
Kartoffelcrepes | Gemüse  

 

        Unsere Fische beziehen wir frisch von der Fischzucht 

der Fam. Schöffl aus Alberndorf 

 

Steirisches Backhendl (ausgelöst) 14,50 
Kartoffel – Vogerlsalat mit Kernöl 

 

 

Gekochter Tafelspitz „im Reindl serviert“ 16,50 
Röstkartoffel | Apfelkren | Schnittlauchsauce 

 

 

Rostbraten „Mühlviertler Hof“ 26,50 
Beiried rosa gebraten | Zwiebelpüree | Erdäpfelstampf 

 

 

Karree vom Voralpen Strohschwein 15,80 
Grammelrisotto | Röstzwiebel | Junglauch 

 

 

Wiener Schnitzel  
Reis | Kartoffel | Salat 

vom Schwein 13,80 

von der Pute 14,80 
 

 

Cordon Bleu von der Pute 15,80 
Reis | Kartoffel | Salat 
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FÜR KIDS 
 
Kleine Frittatensuppe 3,20 

 

Dinoschnitzerl mit Pommes Frites 8,20 
 

Gegrilltes Hendlbrüstchen  9,20 
mit Pommes Frites oder Gemüse 

 

Kids-Cup  

 

 

NACHSPEISEN 
 
Buchteln 6,80 
mit Vanillesauce 

 

Geeistes Toblerone Mousse 7,20 
im Baumkuchenmantel 

 

Palatschinke nach Wahl  

2 Stück Marillen Palatschinken 5,20 

2 Stück Eis Palatschinken 7,20 
 

 

Lieber Gast! 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die 

Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern. 
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Unsere regionalen Lieferanten im Mühlviertler Hof 

Saisongemüse & Erdäpfel vom Gemüsehof Derntl aus Naarn 

Premium Schweinefilet von regionalen Fleischmeistern 

Milch & Milchprodukte aus Österreich 

Süßwasserfische von der Fam. Schöffl Gusentalfischzucht 

Eier aus österr. Bodenhaltung 

Rindfleisch in Premiumrind-Qualität  

von Fleischermeistern aus der Region 

Wildfleisch von der Jagdgesellschaft Schwertberg 

und aus österreichischer Jagd 

 

 

Für die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe  

werden wir mit dem AMA-Gütesiegel ausgezeichnet. 

 

 

 

 

 

Dinner for Two 

nette Stunden bei einem 

4 gängigem Menü und 

dem dazu passenden Wein 

in stimmungsvoller Atmosphäre 

im G ‘wölb genießen. 

 

Für 2 Personen € 72,00 

 

Auch als Gutschein erhältlich 

 


