
www.gasthof-geirhofer.at 

Vorspeise 

 

Beef Tatar   11,80 
vom Premium Rind mit Chillibutter & Rucola 

 

Zur Vorspeise empfehlen wir Ihnen ein Glas Frühroter Veltliner  2022 

Weingut Kolkmann aus Fels am Wagram € 3,50 

 

 

Suppen 
 

Topinambursuppe    4,80 

mit Malzbier & Chips   

Kräftige Rindsuppe mit Frittaten  3,80 

Consommé vom heimischen Wild  4,80 
mit Fleischstrudel & Gemüsestreifen 

 

 

 

Vegetarische Ecke & Fisch 
 

Nudeltopf mit Pilzen & karamellisierten Zwiebel 10,80 

 

---------------- 

 

Spinat-Schafkäseknöderl 

 serviert an Tomaten - Salbeibutter 9,80 

 Als Vorspeise 7,20 

  



www.gasthof-geirhofer.at 

Hauptspeisen 
 

Filet von der Lachsforelle 18,80 

Krenrisotto | rote Rüben 

 

Die Fische beziehen wir vom Armin aus der Gusental Fischzucht 

 

---------------- 

 

Geschmortes Schulterscherzel   16,50 
Cremepolenta | Gemüse 

 

---------------- 

 

Schweinsfilet im Speckmantel 17,80 
Fregola Sarda mit Maroni | Kohlsprossen| Granatapfel 

 

---------------- 

 

Hendlbrüstchen   14,80 
Rahmnudeln| Geröstete Pilze 

Ein Glas Chardonnay Selektion vom Nittnaus aus Gols ist unsere Empfehlung 
zum Henderl    1/8 l € 4,00 

 

---------------- 

 

Beiried an Pfeffercognacsauce 28,50 
Erdäpfelgratin | Gemüse 

Dazu empfehlen wir Ihnen ein 1/8l Heideboden Cuvée € 4,50 

Weingut Rommer aus Gols. 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein 13,50 
Reis | Kartoffel | Salat vom Kalb 18,50 
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Für unsere kleinen Gäste 
 

Kleine Frittatensuppe  3,20 

---------------- 

 

Dino Schintzerl mit Pommes Frites 8,20 

Kleines Schweinsfilet mit Kartoffelwedges 8,80 

 

---------------- 

 

Kids-Cup   3,20 

 

Dessert 
 

Mousse  6,80 

von weißer Schokolade &  karamellisierten Nüssen 

 

---------------- 

 

Topfenschmarren  7,20 

mit Zwetschkenröster 

 

---------------- 

 

Palatschinke nach Wahl 

 
Zu unseren Desserts empfehlen wir Ihnen ein  

1/16 l Muskat Ottonel vom Weingut Nittnaus € 3,00 

Lieber Gast! 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage 

bei unseren Servicemitarbeitern. 
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Unsere regionalen Lieferanten im Mühlviertler Hof 

Wir beziehen vorwiegend Produkte von regionalen Lieferanten 

für die Zubereitung unserer Gerichte. 

 

Saisongemüse & Erdäpfel vom Gemüsehof Derntl aus Naarn 

Premium Schweinefleisch von regionalen Fleischmeistern 

Milch & Milchprodukte aus Österreich 

Süßwasserfische Fam. Schöffl Gusentalfischzucht 

Eier aus österr. Bodenhaltung 

Rindfleisch in Premiumrind - Qualität 

von Fleischmeistern aus der Region 

Wild von der Jagdgesellschaft Schwertberg 

und aus Österreichischer Jagd 

Für die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler 

Rohstoffe wurden wir mit dem AMA Gütesiegel ausgezeichnet. 

 

 

Sie sind auf der Suche nach einem 

kulinarischem Geschenk? 

Ein nett verpackter Gutschein  

für 2 Personen  

lässt Genussherzen höherschlagen! 

  

Für 2 Personen € 72,00 

 

Abholung im Lokal oder per Mail 

 

 

   
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


