Vorgpeisen

Konfierter $aibling ausg dem Gusental 8,80

KurGig | rote Lingen

Tapas Wald & Wild 70,80

KurGig Cordon mit Prosciutto & Ricotta | Geraucherte Entenbrust mit
PiCzguiche Wildterrine mit Uhudlergelee

Suppen

Kraftige Rindsuppe
mit Frittaten €3,60 oder WildCebergnodel € 4,20

Mostschaumsuppe 4,60
mit Blatterteig-Speckstangerl

Wildecinmachsuppe 4,80
mit Brogelhnodel

Vegetarisch & Klasgiker

Lachgforellentilet aus dem Gusental 77,20
Apfel-Mosthraut | Schupfnudeln

WildGeuscherl mit Semmellnodel

als Vorgpeise 7,20 als Hauptspeise 9,20
Steinpilzravioli in Rahmsauce 9,80
KurGis Panzanella ,echt steirisch” 8,60

mit Gnusprigen Heidensterz

MUHLVIERTLER
HOF

www.gasthof-geirhofer.at

Familie Geirhofer, Schwertberg



Hauptspeisen

Barbarie Entenbrust 18,80
GrieBenodel | gerostete Maroni | Quittenrotfraut

RehiGraten ,Baden - Baden” 77,80
Kartoffelauflauf | Schmorgemise | schwarze Nusse

Klaggischer Braten vom Hirschkall 17,60
Serviettenfnodel | Apfelrothraut

Hirgchikallbgrucken an Gewurzjus 27,60
Gnocchi | Pilze | Kohlsprossen

Ductt vom Rek 28,00

Kartoffel-Kastanienstrudel | Orangenrabmwirsing

Wildererpfandl 16,20

dazu Butterspatzle & Apfelrothraut

Rosa Schweingfilet an Scawammerlsauce 16,80
glacierte Karotten | Mandelballchen

Wiener Schinitzel

von der Pute 72,60 vom Schwein 11,60
Reis | Kartoffel | Salat
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Fur ungere ¢leinen Gaste

Klcine Frittatensuppe 3,20
Dino Schnitzel mit Pommes 7,20
BambGiteller 6,60

Sewviettenlnodel & Kroketten mit Wildsauce und Preigelbeerfrucht

Kids Cup 2,80

Nachgpeisen

Traubensgtrudel mit Uhudlergchaum 4,20

Powidltasgcherl 6,80
Caghewlbrosel | Nougatsauce

Mobhinnudeln mit Zwetschenroster 6,80

Palatschinke nachk Wahkl

LicGer Gast!

Informationen uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und
UnvertraglichReiten ausliosen Ronnen, erhalten Sie auf Nachfrage Gei unseren
ServicemitarGeitern.
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Ungore regionalen Licferanten ing Mihlviertler Hof

Wir Geziehien vorwiegend Produkte von regionalen Lieferanten
feur die Zubereitung unserer Gerichte.

Saisongemuse & Erdapfel vom Gemusehof Derntl aus Naarn
Premium Schweinefleisch von regionalen Fleischmeistern
Milch & Milchprodubte aus Osterrcich
SuBwasserfische Fam. ScROffC Gusentalfischzucht

€ier aus osterr. Bodenhaltung

Rindflecisch in Premiumprind - Qualitat

von Flcischmeistern aus der Region —— AMA —
Wild von der Jagdgesellschaft Schwertberg ﬁgg}’osﬁ

Und aug Osterrcichischer Jagd

Fur die frigsche Speisenzubereitung und den €insatz regionaler
Rokstoffe wurden wir mit dem AMA Gutesiegel ausgezeichnet.

: Dinner for Two
| Jeden Donnergtag a6 18 Uhr 30
‘; nette Stunden Gei cinem
- 4 gangigem Meni und
b dem dazu passenden Wein
\ in stimmungsvoller Atmosphare

im GWOLE genieBen.

Fur 2 Pergonen € 72,00
Auch als Gutschein erhaltlich, cin nettes Gesclienk!
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