VORSPEISEN

Tartar vom Milchiealb 9,80
oS
Frihlingstapas 10,50

Fridnlingsrolle vom Maibock | Satbling in Buttermileh | Schaflise

Als Aperitif empfehlen wir lhnen eine
Brbeer - Hugo Bowle

Alkoholfret 3,00 oder wit Prosecco 4,50

SUPPEN

Spargeleremesuppe 4,50
mit Spargel bm Tempurately

Kriftioe Rindssuppe mit Frittaten 3,50
Kriftioe Rindssuppe 4,50

mit Griebensdel | Tafelspitz | Gemdiise
VEGETARISCH & SPARGEL
Spargel Hollandaise 11,50
Junge Kartoffeln | Schinkenspeck

&

Spargel ~ Risotto 9,20
mit gegrillten Spargelspitzen

&

Spinat - Ricottanockerl 8,50

mLt Tomaten-Salbelbutter
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HAUPTSPEISEN
Pochiertes Bachforellenfilet 16,80

Wurzelgemise | Kartoffel | Krem

Unsere Bachforellen beziehen wir vow der Fischzucht Schoffl aus
dem Gusental,

Dazu empfehlen wir ein Glas Chardonnay 3,80

vom Bioweingut Mrozowski — Hohenruppersdorf

Rosa Ritcken § Keule vom Maibock 26,00
Romanesco | Spitzkohl | Mairiben | weizen | Mandeln
L
Klassischer Braten vom Matbock 17,20
Schmorgemiise | schwarze Nusse | Erddpfelavflawt
&
Gefulltes Maishenderl 12,80
Zartwelzenrisotto | Tomaten | Spinat | Schaflise
&
Spanferkelriicken i Malzblersafterl 16,50
Zwelerlel Knpdel | Paprikakyaut
&
wiener Schnitzel

Rels | Kartoffel | salat

vom Schweln 11,20 vom K.alb 16,50
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kletne Frittatensuppe 3,20

-3
Hausgemachte Chickenwings mit wedges 6,80

S
Dl - Schnitzel mit Ponmunes Frites F,20
oS
Els-Clown 2,80

NACHSPEISEN
Nougattascherl 6,80
Luftschokolade | Getrelde | Apfel
5
BAULrNtOpfen 6,20

Hinmbeere | Holwnderblicte

&
Palatschinke nach wahl

Licber Gast!

nformationen itber Zutaten tn unseren Speisen, die Allerglen una
Unvertriiglichkeiten auslisen kinnen, erhalten Ste auf Nachfrage bel
unseren Servicemitarbeitern,

Dinner for two
‘\\ ‘w _Jeden Donnerstag ab 1€ Uhr 30
N \y nette Stunden bel elnem 4 glingioen Menit una

dewm dazu passenden Wein
b stimumungsvoller Atmosphiire
b qwilb genieben.
Flr zwel Personen € 68,00
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Frithlingsrolle vom Matbock
auf Spargelsalat
&
Pochiertes Bachforellenfilet
Wurzelgemiise | Kartoffel | Kren
Oder
Rosa Schwetnsfilet
spargel | Ravioll | sauce Hollandaise | Spinatpinienkermmuctfing
&
BAULrNtOpfEn

Hinmbeere | Holunderbliite

Preis pro Person € 29,50

Mittwoch bis Samstag nur Abends, Sonntagmittag § Felertage

Unsere reglonalen Lieferanten im Mithlviertler Hof

Wir beziehen vorwiegend Produkte von reglonalen Lieferanten
fitr die Zubereitung unserer Gerichte.

Salsongemiise § Eroliipfel vom Gemilisehof Derntl aus Naarn
Premium Schwelnefleisch von reglonalen Flelschmelstern
Mileh § Milehprodudete aus Osterveich

sithwasserfische Fam. Schiffl qusentalfischzucht

Eler aus dsterr. Bodenhaltung
Rindfleisch in Preminmring - Qualitiit AR
vow Flelschmelstern aus der Reglon GENUSS
Schwelnefleiseh § wildhenderl REGION
vom Blolof Mascherbauer - Schwertberg T N

Flur die frische Spelsenzubereitung unol den Elnsatz reglonaler
Rohstoffe wuroen wiv mit dem AMA Glitesiegel ausgezeichnet.
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