
Familiengeschichte
1965 erwarb Josef Geirhofer, mein Vater den

Gasthof von unserer “Leni Tante”

1991 übernahm ich Christian Geirhofer
unseren Gasthof

1995 entstand durch meinen ersten Umbau
die Mühlviertler Stube

2002 nach dem Hochwasser wurde das
G’wölb errichtet und der Festsaal

modernisiert

2013 Neubau der Küche und Modernisierung
unserer Hotelzimmer

2015 das Jubiläumsjahr - 50 Jahre Gasthof
Geirhofer

2019 Eröffnung des Hotels
ehemaliges Kaufhaus Langthaler

H O T E LMüh l v i e r t l e r  H o f  



V o r s p e i s e n
B E E F  T A R T A R E

Rucola / Chili-Butter / gebeizter Eidotter

S u pp e n
T O P I N A M B U R C R E M E S U P P E

V e g e t a r i s c h  /  V e g a n
S T E I N P I L Z R A V I O L I

Kräuterrahm | Kresse

K A R O T T E N - I N G W E R S U P P E

K R Ä F T I G E  R I N D S U P P E
Frittaten

Malzbier / Topinamburchips

R Ä U C H E R F O R E L L E N M O U S S E
rote Rübe / Vogerlsalat

6.20

K R E N R I S O T T O
rote Rübe

M Ü H L V I E R T L E R  H O F  B O W L
Jasminreis | Rotkraut | Edamame | Paprika |

Granatapfel | Avocado | Erdnuss
auf Wunsch mit Hendlstücken oder Tofu 

in Teriyaki Marinade 

H O T E LMüh l v i e r t l e r  H o f  

Cashews



H a u p t s p e i s e n
S A I B L I N G S F I L E T

Krenrisotto | rote Rübe

S C H W E I N S F I L E T  M I T  N U S S K R U S T E
Polentaschnitte | Rübenvielfalt | Portweinjus

H E N D L B R Ü S T C H E N
Fregola Sarda | Maroni | Kohlsprossen | Granatapfel

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T
Kartoffel | Preiselbeere | Salat

B E I R I E D  2 5 0  G R A M M
Zwiebelpüree | Kartoffelstampf | Röstzwiebel

G E S C H M O R T E  R I N D S S C H U L T E R
Serviettenknödel | Gemüse

D U E T T  V O M  W I L D
Wild-Butterschnitzel | Rehrücken

Kartoffelpüree | Gemüse | Wildjus

H O T E LMüh l v i e r t l e r  H o f  

vom Schwein
von der Pute 

K i n d e r e c k e
K L E I N E  F R I T T A T E N S U P P E

D I N O - S C H N I T Z E R L
Pommes

K L E I N E S  H E N D L B R Ü S T C H E N
Gemüse & Pommes 

K I D S - C U P



Müh l v i e r t l e r  H o f  K l a s s i k e r
S T E I R I S C H E R  B A C K H E N D L S A L A T

Blattsalat | Kernöl

S C H L A N K S C H L E M M E R T O A S T
Putenfleisch | Toast | Salat

G E R Ö S T E T E  P U T E N S T R E I F E N
Salatbeet | Apfelstücke | Pinienkerne

I N N V I E R T L E R  K N Ö D E L R E I N
6 Stück Grammelknödel

Speckkrustel | Rieslingkraut

Lieber Gast!
Informationen über Zutaten in unseren Speisen die 

Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

H O T E LMüh l v i e r t l e r  H o f  

D e s s e r t
S C H O K O S O U F F L É E

Preiselbeersorbet

T O P F E N S C H M A R R E N
Marillenröster

L E B K U C H E N P A R F A I T
Weichselragout

P A L A T S C H I N K E  N A C H  W A H L



L i e f e r a n t e n
S A I S O N G E M Ü S E  &  E R D Ä P F E L

G E M Ü S E H O F  D E R N T L  A U S  N A A R N  I M  M A C H L A N D

P R E M I U M  S C H W E I N E F L E I S C H  V O N  
R E G I O N A L E N  F L E I S C H M E I S T E R N

S C H W E I N S K A R R E E  V O M  K I R N B A U E R N H O F
F A M I L I E  D I W O L D  A U S  R I E D  I N  D E R  R I E D M A R K

M I L C H -  &  M I L C H P R O D U K T E  A U S  Ö S T E R R E I C H  
I N  A M A - Q U A L I T Ä T

S Ü S S W A S S E R F I S C H E  D E R  F A M I L I E  S C H Ö F F L
G U S E N T A L F I S C H Z U C H T

F R E I L A N D E I E R  D E R  F A M I L I E  G U M P L M A Y R
R I E D  I N  D E R  R I E D M A R K

R I N D F L E I S C H  I N  A M A - P R E M I U M R I N D - Q U A L I T Ä T

W I L D F L E I S C H  V O N  D E R
J A G D G E S E L L S C H A F T  S C H W E R T B E R G

Un s e r  M o t t o
W O H L F Ü H L E N

E N T S P A N N E N

F R E U N D  S E I N

F E S T E  F E I E R N

H O T E LMüh l v i e r t l e r  H o f  


