; erwarb Josef Geirhofer, mein Vater den
as 0 Gasthof von unserer “Leni Tante”

Ubernahm ich Christian Geirhofer
unseren Gasthof
1445 entstand durch meinen ersten Umbau
die MUhlviertler Stube
nach dem Hochwasser wurde das
G'wolb errichtet und der Festsaal
modernisiert
ZO g Neubau der Kiche und Modernisierung
unserer Hotelzimmer
2015 das Jubilaumsjahr - 50 Jahre Gasthof
Geirhofer
Eréffnung des Hotels
ehemaliges Kaufhaus Langthaler
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BEEF TARTARE
Rucola / Chili-Butter / gebeizter Eidotter

RAUCHERFORELLENMOUSSE

rote Rube / Vogerlsalat

Seppren

TOPINAMBURCREMESUPPE

Malzbier / Topinamburchips
6.20

KAROTTEN-INGWERSUPPE

Cashews

KRAFTIGE RINDSUPPE
Frittaten

U%?ﬁ”ﬂ% / Ue/g/w«/

STEINPILZRAVIOLI

Krauterrahm | Kresse

KRENRISOTTO

rote Rube

MUHLVIERTLER HOF BOWL

Jasminreis | Rotkraut | Edamame | Paprika |
Granatapfel | Avocado | Erdnuss
auf Wunsch mit HendlIstlicken oder Tofu
in Teriyaki Marinade

OTEL .
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Heeplspressen

Krenrisotto | rote Rube

SCHWEINSFILET MIT NUSSKRUSTE

Polentaschnitte | RUbenvielfalt | Portweinjus

HENDLBRUSTCHEN

Fregola Sarda | Maroni | Kohlsprossen | Granatapfel

BEIRIED 250 GRAMM

ZwiebelpuUree | Kartoffelstampf | Rostzwiebel

GESCHMORTE RINDSSCHULTER

Serviettenknodel | GemuUse

DUETT VOM WILD
Wild-Butterschnitzel | Rehricken

Kartoffelpuree | Gemuse | Wildjus

SCHNITZEL WIENER ART
Kartoffel | Preiselbeere | Salat

vom Schwein
von der Pute

Vonderreehe

KLEINE FRITTATENSUPPE

DINO-SCHNITZERL

Pommes

KLEINES HENDLBRUSTCHEN

Gemuse & Pommes

KIDS-CUP

Woplhierller o1
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Wellvierfler dof Uesyiber

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT

Blattsalat | Kernol

SCHLANKSCHLEMMERTOAST

Putenfleisch | Toast | Salat

GEROSTETE PUTENSTREIFEN

Salatbeet | Apfelsticke | Pinienkerne

INNVIERTLER KNODELREIN
6 Stuck Grammelknodel

Speckkrustel | Rieslingkraut

Pesyser|

SCHOKOSOUFFLEE

Preiselbeersorbet

TOPFENSCHMARREN

Marillenroster

LEBKUCHENPARFAIT

Weichselragout

PALATSCHINKE NACH WAHL

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen die
Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.
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SAISONGEMUSE & ERDAPFEL
GEMUSEHOF DERNTL AUS NAARN IM MACHLAND

PREMIUM SCHWEINEFLEISCH VON
REGIONALEN FLEISCHMEISTERN

SCHWEINSKARREE VOM KIRNBAUERNHOF
FAMILIE DIWOLD AUS RIED IN DER RIEDMARK

MILCH- & MILCHPRODUKTE AUS OSTERREICH
IN AMA-QUALITAT

SUSSWASSERFISCHE DER FAMILIE SCHOFFL
GUSENTALFISCHZUCHT

FREILANDEIER DER FAMILIE GUMPLMAYR
RIED IN DER RIEDMARK

RINDFLEISCH IN AMA-PREMIUMRIND-QUALITAT

WILDFLEISCH VON DER
JAGDGESELLSCHAFT SCHWERTBERG

Unser Wifo

WOHLFUHLEN
ENTSPANNEN
FREUND SEIN

FESTE FEIERN

— AMA ——
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